BANKETT MENUS

November - Dezember

Die sorgfaltig zusammengestellten Menltempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangmenti ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15.0.

Natdrlich kénnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Men selbst
zusammenstellen oder uns lhre Vorstellungen mitteilen, damit wir lhnen ein
individuelles MenU anbieten kénnen.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
events@carlton.ch oder +41 44 227 19 12.

CARLTON

1913
Bahnhofstrasse 41, 8001 Zurich - www.carlton.ch


http://www.carlton.ch/

MENU | %

GESCHMORTER BUTTERNUSS KURBIS Thymianhonig - Birne - Ziegenfrischkase

* k%

RANDENCREMESUPPE Créme fraiche - Cro(itons

* %%

RIBELMAIS POULARDENBRUST
Mini-Lattich - Waldpilze - gebackene Polenta - Krauter Beurre blanc

* %%

BRATAPFEL TIRAMISU knusprige Amaretti - Mandelglace

MENU II 102

CREMIGE BURRATA Kaki - Rucola - karamellisierte Nisse - Pumpernickel

* %%

BLUMENKOHLCREMESUPPE Rauchél - Parmesan croGitons

* k%

SCHWEIZER HIRSCHENTRECOTE
Rotkohl - Maroni - hausgemachte Spatzli - Cassisjus

* k%

SCHOKOLADEN VARIATION warmes Kuchlein - Luftschokolade - Sorbet

MENU Il 108

BUFFELMILCH RICOTTA Artischocke - Blutorange - Rohschinken der Alp Piora

* k%

STEINPILZ ESSENZ Entenbrust Raviolo

* %%

BIO ENTRECOTE VOM GALLOWAY RIND
Wurzelgemuse - Kartoffelmousseline - GewUrzjus

* k%

POCHIERTE ROTWEINBIRNE Vanille Espuma - hausgemachte Zimtglace

MENU IV 112



FRANZOSISCHES JAKOBSMUSCHEL CARPACCIO
Passionsfruchtol - Krustentier Cannellono

* k%

DOPPELTE RINDSCONSOMME Markbein - gerdstetes Valle Maggia Brot

* k%

SCHWEIZER ZANDERFILET
Rahmsauerkraut - Weissweinrisotto - Zitronen-Champagnersauce

* k%

SAFTIGER BROWNIE Rum - Cranberry-Ragout - hausgemachtes Erdnussglace

MENU V 118

ENTENLEBER TERRINE Kumquat - karamellisierter Milchschaum - Butterbrioche

* %%

HUMMER BISQUE Estragon - Cayennepfeffer

* %%

SIMMENTALER KALBSNIERSTUCK
Federkohl - Haselnuss - Stsskartoffelptree - Thymianjus

* %%

CREMIGER CHEESECAKE Spekulatius Knusper - Uva Americana Traubensorbet

MENU VI 122

TATAR VOM KANADISCHEN HUMMER Apfelgelée - Avocado - Krustentiersud

* k%

ACQUERELLO RISOTTO weisser Alba Truffel

* %%

SCHWEIZER KALBSKARREE am Sttick
Krauterseitling - Rande - Pommes Macaire - Nussbutter

,BIENENSTICH" gebrannte Mandel - Karamell - Vanillecreme

VEGETARISCHES MENU 86

CREMIGE BURRATA Kaki - Rucola - karamellisierte Nisse - Pumpernickel

* %%

STEINPILZ ESSENZ Pilz Raviolo



* k%

TOPINAMBUR TARTE Kartoffel - Truffel - Feige

* k%

SCHOKOLADEN VARIATION warmes Kuchlein - Luftschokolade - Sorbet

VEGANES MENU 86

ROTKOHL-BIRNENSALAT Baumnuisse - Frisée Salat

* k%

RANDENSUPPE Rosmarin - Cro(itons

* %%

ZITRONEN HUMMUS siss-sauer eingelegtes Gemdse - knusprige Kichererbsen

* %%

SAISONALE FRUCHTE hausgemachtes Sorbet

WEITERE GERICHTE

CHALLANS ENTENBRUST 52
Preiselbeere - Rotkohl - Semmelknodel - Schokoladen-Rotweinsauce

WIENERSCHNITZEL bis max. 8 Personen 54
Kartoffel-Gurkensalat - Speck - Preiselbeere

NEUSEELANDISCHES ROLLS ROYCE LAMM RACK 56
Krauterkruste - dreierlei Bohne - cremige Polenta - Lammjus

FILET WELLINGTON 64

US Rindsfilet - raw ham - Blumenkohl - Nussbutter - Barolojus

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten
und die Herkunft unserer Lebensmittel.



