CARLTONS SILVESTERMENU

- Fleisch

MALSE BOUCTE
¢

TRADITIONELLE GANSELEBERTERRINE

mit Apfel-Ingwer Chutney
¢

LACTSTRIEOAIE

mit \¥/asabimousse
¢

FAUSCEAACIITE STEINFILZRAICOL
¢

DUO VON POCHIERTEM RINDSFILET

und Kalbsfilet im Teig dazu Kartoffelsoufflé
und Gemiisespaghettini

oder

AEBRATENER SECTEUNTL

mit Pommery Senfsauce, Safran Risotto
und winterlichem Gemidise

¢
DESSERTVARIATION & FRIANDISES

CHF 230 inkl. Begriissungsapéro & Live -Band

CRLTONS SILVESTERMENU

- vegetarisch

AMALSE BOUCE
¢

VEQETARISCHER FLAMMMBUCHEN
¢

HEISSER ZIEGENKASE

auf gelbem und rotem Randencarpaccio
¢

FAUSCEAACITE STEINFILZRAICOL
¢

KRONFIERTES GEAMUSE

im Strudelteig mit leichter Peperonisauce
¢

DESSERTVARIATION
¢

FRIANDISES

CHEF 210 inkl. Begriissungsapéro & Live -Band



