
 

Carlton’s Silvestermenü  
- Fleisch 

 
Amuse Bouche  

� 

Traditionelle Gänseleberterrine  
mit Apfel-Ingwer Chutney 

� 

Lachstrilogie 
mit Wasabimousse 

� 

Hausgemachte Steinpilzravioli 
� 

Duo von pochiertem Rindsfilet 
und Kalbsfilet im Teig dazu Kartoffelsoufflé 

und Gemüsespaghettini 
 

oder 
 

Gebratener Seeteufel 
mit Pommery Senfsauce, Safran Risotto 

und winterlichem Gemüse 

� 

Dessertvariation & Friandises 
 
 

CHF 230 inkl. Begrüssungsapéro & Live -Band 

 

 

Carlton’s Silvestermenü  
-  vegetarisch  

 
Amuse Bouche  

� 

Vegetarischer Flammkuchen 
� 

Heisser Ziegenkäse 
auf gelbem und rotem Randencarpaccio 

� 

Hausgemachte Steinpilzravioli 
� 

Konfiertes Gemüse 
im Strudelteig mit leichter Peperonisauce 

� 

Dessertvariation 
� 

Friandises 

 

 
 

CHF 210 inkl. Begrüssungsapéro & Live -Band 

 


